o Laurel

CATERING
COCKTAIL SENCILLO 2008-2009
COCKTAIL SENCILLO N°1: 2530 €/ persona COCKTAIL SENCILLO N°2: 25,60 €/ persona
Brochetas de cherry y mozarella al pesto Tartaletas de queso de cabra con tomate confitado
Surtido de ibéricos de bellota con picos de Jerez Blinis con salmén y mujol
Cucharita de salpicon de marisco Virutas de jamon ibérico con picos de Jerez
Sushi y Maki Gazpacho o consomé (segln temporada)
Tartaletas de foie con naranja Hogaza de sandwich variados
Tejas a la bilbaina Obleas de parmesano con salsa romescu
Chapatitas cocktail de cuatro quesos Hamburguesitas con foie y cebolla confitada
Chupa chups de pollo a la antigua Crepes de pollo al curry
Croquetitas cocktail Croquetitas de puerros
Crepes de trigueros Chupa chups de langostino con salsa agridulce
Canutillos Petit Choux
Bolitas de dulce de leche Trufas
Tartaletas de chocolate con platano Fresas con nata
Cubitos de chocolate con arroz con leche Pestifios

COCKTAIL SENCILLO N°3: 26,70 €/ persona COCKTAIL SENCILLO N°4: 27,70 €/ persona
Brochetas de salmon al eneldo Queso manchego con salsa de frambuesa
Milhojas de manzana con foie Tostas de jamén ibérico con tumaca

Jamén y lomo con picos de Jerez Bolitas de foie con almendras
Tostas de roast-beef con parmesano Milhojas de queso de cabra con membrillo
Crepes de ave con berros Crepes de cangrejo
Cucharita de papas con mojo Tartaletas de salmon con huevito de codorniz
Merluza rebozada en salsa verde Bolitas de cordero con salsa de menta
Canapé de trigueros gratinados con langostinos Chupa chups de rape con salsa romescu
Croquetitas de cabrales Crujientes de chistorra
Tartaletas de champifién gratinado Vasito de vichissoise con vinagre de mddena reducido
Pafiuelitos de chocolate blanco y negro Tartitas de manzana
Trufas de chocolate blanco Bocaditos de nata
Brochetitas de fruta Brownie
Tartaletas de queso con frambuesa Brochetita de pifia con frambuesa y menta

Todos los cocktails sencillos incluyen: Menaje, montaje y recogida

El precio no incluye: Bebida (durante el cocktail): Refrescos y cerveza: +4 €/ persona. Vino (blanco y tinto): +1,5 € / pers.

Vino crianza: +2,5 € / pers. Café: +1,3 €/ pers. Cava: +1€/ pers.

Whisky, ginebra, ron, vodka... +2,5 € / pers. Cocktails (Mojitos, blody mary, daikiri...): +1,5 € / pers.

Servicio de camareros: +75 € / camarero (servicio de 4 horas, incluido montaje y recogida) en Madrid capital, + 80 € / camarero hasta
30 km de Madrid., para mas distancia se presupuestara aparte. Minimo 2 camareros para 30 personas. Hora/extra +18 € / camarero.
Para menos de 30 personas se presupuestara aparte.

Mesas, mantelerias, sillas, decoracion... se presupuestara aparte.

En el momento de la reserva de la fecha se debera abonar un 25% del presupuesto con un minimo de 200 €

Los precios No incluyen el 7% de IVA. Esta tarifa anula todas las anteriores de cocktails sencillos. Fecha inicio 01/09/2008

EL LAUREL de Elenay Lola - www.laurelcatering.com - Tel: 91 659 31 74 - Fax: 91 659 31 75




