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COCKTAILS PARA EMPRESA 2011 
 

COCKTAIL  Nº1: 32,90 € / persona 

Mini croissant variados 
Panecito del laurel 

Hogaza de sándwich 
Crepe de puerros con gambas 

Hojaldrito de morcilla con cebolla confitada 
Brocheta de salmón al eneldo 

Cucharita de tortellini 
Tosta de jamón 

Piruleta de parmesano 
Hamburguesita de queso de cabra con membrillo 

 

Pastelitos variados 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

COCKTAIL  Nº2: 42,05 € / persona 

Crujiente de camembert con frambuesa 
Brocheta de pollo con sésamo 

Quesos surtidos 
Virutas de jamón con picos de jerez 
Milhojas de salmón con queso fresco 

Chapatitas cocktail 
Panecitos de cereales ingleses 

Tejas con gulas 
Crocanti de foie 

Canapé de solomillo con crema de pimientos 
Vasito de gazpacho de mango o crema de consomé 

(según temporada) 
Cucharita de rissotto de hongos 

Chupa chups de merluza rebozada con salsa verde 
Tartaleta de langostinos al ajillo 

 

Pastelitos variados 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

COCKTAIL  Nº3: 46,55 € / persona 

Hogaza de queso fundido 
Cucharita de tortilla de patata con crema de trufa 

Tartaleta de salpicón con tartar de atun 
Bizcocho de foie con sal maldom 
Conchita de vieiras gratinadas 
Pan gourmet con carrilleras 

Bocadito mejicano 
Milhojas de calabacín con queso de cabra 

Brocheta de langostino con sésamo y fruta de la pasión 
Surtido de ibéricos 

Tostas de anchoa con tomate y tapenade 
Bolitas de morcilla con frutos secos 

Brocheta de solomillo con hongos y piquillo 
Mini cocas 

Pan de pita con hummus 
 

Pastelitos variados  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

COCKTAIL  Nº4: 49,05 € / persona 

Cucharita de escalibada con queso de cabra 
Chapatitas cocktail de trufa 

Brochetas de presa ibérica con membrillo 
Tartaleta de aguacate con centolla 
Vichisoisse con chip de manzana 

Brochetas de melón con jamón de pato 
Crepes de pollo al curry 

Hamburguesitas de parmesano con tomate seco y 
cebolla confitada 
Pastela de pichón 

Chistorritas 
Vol au vant de champiñón 

Pirámide de foie 
Sticks de jamón 

Blinis con salmon, mújol y nata agria 
Torta del casar con tostaditas 

 

Pañuelitos de chocolate 
Tartaletas variadas 

Fondie de dulce de leche con frutas 
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Bodegones Precio por persona 
Bodegón de quesos del país (Brie, masdam, bavaria, cabra, 
manchego, frutos secos, membrillo, uvas): 2,50 €                                             
Pata de lacón con panecillos: 1,5 €                                           
Bodegón de foie: 4 €                     
Bodegón oriental (pan de gambas, sushi, maki, pansit, 
   tempura de verduras y rollitos de primavera): 4€            
Bodegón americano (hamburguesitas, 
ensalada cesar, perritos, barquitas de 
patata, aros de cebolla y finguers): 3 € 
Bodegón mejicano (Fajitas solomillo y pollo, nachos con  guacamole, frijoles, quesadillas, enchiladas y 
tequila con sal y limón): 3 € 
Bodegón de ensaladitas (espárragos verdes, espinacas y bacon, salpicón, cecina con queso de cabra): 3 € 
Bodegón de arroces (fideua, arroz negro, risotto y arroz caldoso): 4€ 
Bodegón de jamón e ibéricos (con cortador): 6 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Platitos: 
Platitos 1: +3,50 € / pers. 
Arroz caldoso 
Risotto de hongos 
Huevos estrellados 
Ave strogonoff con pasta 
Cocido completo (pucherito, brocheta, cucharita) 
Pasta fresca con aceite de trufa 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Todas los cocktails de empresa incluyen:  
Bebida: Refrescos, cerveza, zumo, vino blanco y tinto 
Menaje y servicio de camareros en Madrid capital. Montaje, desmontaje y recogida 
Los cocktails no incluyen:  
Cocktelería (Mojitos, Blody mary, Daikiri…): +1,5 € / persona 
Vino crianza: +1 € / persona. Cava: + 1,5€ / persona 
Precios para cocktails de 80 personas. Para cocktails de menos de 80 personas y de más de 300, se presupuestará aparte. 
Los precios No incluyen el 8% de IVA. Esta tarifa anula todas las anteriores de cocktail empresa. Fecha inicio 1/01/2011 

Platitos 2: +4,00 € / persona 
Daikiri de bogavante con gazpacho de mango 
Crema de erizos                                               
Milhojas de manzana con foie                         
Magret de pato con salsa de grosellas            
Crepes de faisán                                             

Platitos 3: +5,00 € / persona 
Solomillo a la húngara 
Merluza con salsa de boletus 
Rape con almejas 
Lomo de corzo con migas caramelizadas y chips de manzana 
Chipirones con merluza rebozada 
Pimientos rellenos de cigalitas 
 


